GASPILLAGE ALIMENTAIRE

Définition :

Le gaspillage alimentaire c’est :
“toute nourriture destinée a la consommation humaine qui,
a une étape de la chaine alimentaire, est perdue, jetée,

dégradée’.

Quelgues chiffres :

Chaque année, en moyenne,
une personne gaspille

29 Kg

dont 7kg de produits
toujours emballés !

10 midlions de tornnes

C’est le poids annuel du gaspillage
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